Willkommen 1n der

almroas

w/ﬁoer 7<EQ ','Uk) n

Wir freuen uns, dass Sie unser Gast sind!

Das Team der Hoamroasstubn wiinscht
einen guten Appetit und
einen angenehmen Aufenthalt.

Taglich ab 12:00 Uhr gedftnet.

Flir Reservierungen:

Tel.: +43 (0) 664 37 37182
E-Mail: info@hoamroas.at

www.hoamroas.at



Aus dem Supgentopf:

Kaspressknddel Suppe w640
Backerbsensuppe (LG,AC)
Fritattensuppe (L,G,A,C)

Gulaschsuppe mit Geback «,.co)

Fiir den Kleinen Hunger:
— et

Schinken Kase Toast .crenm)
Salat Garnitur

Frankfurter Wiirstel «,cm.0)
Senf , Kren und Geback

Portion Pommes

Kindermenii:
— S

Portion Pommes + Skiwasser 0,25l
Schinken Kase Toast + Skiwasser 0,25]
Grillwiirstel mit Pommes+ Skiwasser 0,251

Putenwiener mit Pommes+ Skiwasser 0,25l



Hauptspeisen
S

Wienerschnitzel mit Pommes oder Kartofteln
(A,C,G)

Currywurst mit Pommes und selbstgemachter Currysauce
(F,M,N)

Hoamroastoast vom Schweinefilet mit Grillgemiise ,

Blattsalaten Spiegelei und Cocktailsauce
(A,C,G,L,0)

Ofenkartoffel mit Putenstreifen und Krautersauce
(G)

Vegetarischer Ofenkartoffel mit gegrilltem Gemiise

und Krautersauce
(G,0,F)

Kasnock "'n im Pfandl serviert mit Rostzwiebel
(A,C,G,0)

Bauern Kasnock n im Pfandl serviert mit Rostzwiebel
(A,C,G,0)

Erdapfelgrostel mit Spiegelei und gemischten Blattsalat

(C,G,M,0)

Gebratene Putenbrust Streifen mit zweierlei Dipsaucen
und Wedges

(F,G,H,M)



Spezialitaten
——SSeees

Huatessen ab 4 Personen

(A,C,G,L,M,0)
Verschiedene Fleischsorten , Saucen , Salat, Ofenkartotfel und Baguette

Schweinsbraten vom Bauch ab 4 Personen

(A,C,G,L,0)

Mit Semmelknodel, Kartoffeln und Radisalat

Klassische Ripperl ab 4 Personen

(A,C,G,L,0)
Mit Semmelknddel , Kartotfeln und Krautsalat

Surt & Turf ab 2 Personen

(A,B,C,G,L,O,R)
Rindertfilet, Garnelen , zweierlei Saucen
Grillgemiise , Bratkartoffeln, Salat und Baguette

Spare Ribs BBQ ab 4 Personen

(F,G,L,M,N,O)
Hausgemachte Kartoffel Wedges , Gebratenes Gemiise
/Zweil Dipsaucen, Ofen Kartoffel und Salat



Hot-Potatoes
B —

Ofenkartoffel mit Krautersauce

und gebratenen Putenstreifen
(G,L,0)

Ofenkartoffel mit Krautersauce

und Grillgemiise
(G,L,0)

Ofenkartoffel mit Krautersauce
und Speck Zwiebel

(G,L,0)

Salate
=

Gemischter Blattsalat mit Putenstreifen
(F,G,M,O,P)

Bauernsalat mit Speck und Kartoffeln
(F,G,M,O,P)

Kleiner Gemischter Salat
Grolder Gemischter Salat

(F,G,M,0,P)

Bunter Salatteller mit

gebratenen Kaspressknodel
(AJCJFJ' G!MJO? P)



Hoamroas Jausn
B Y

Kasbrot

(A,C,G,0)

Speckbrot

(A,C,G,0)

Schmalzbrot
(A,C,G,0)

Verhackert’s Brot

(A,C,G,0)

Schinkenbrot mit Kren
(A,C,G,0)

Hoamroas Brettljausn
(A,C,G,0,M,P)



Stifsspeisen
R

Topfenstrudel mit Sahne
(A,C,G,0)

Topfenstrudel mit Vanillesauce
(A,C,G,0)

Apfelstrudel mit Sahne

(A,G,H,0)

Apftelstrudel mit Vanillesauce
(A,C,G,H,0)

Kaiserschmarrn mit Zwetschkenroster

Wartezelt 20 min
(A,C,G,0)

Eis Palatschinken mit Sahne und Schokoladen sauce
(A,C,G,0)

Nougatpalatschinken mit Sahne
(A,C,G,0)



Alkoholfreie Getranke

—Sees
Coca Cola 0,25 L/ 0,5 L

Fanta 0,25 L/ 0,5 L

Apfelsaft 0,25 L/ 0,5L

Apelsaft gespritzt 0,25 L/ 0,5L

Orangensaft 0,25L/0,5L

Almdudler 0,25 L/ 0,5 L

Skiwasser Holunder /Himbeere 0,25 L / 0,5 L

Tonic Water 0,2 L

Soda 0,25 L/ 0,5 L

Rauch Eistee Pfirsich 0,33 L
Rauch Eistee Zitrone 0,33 L
Rauch Marille 0,2 L

Rauch Erdbeere 0,2 L

Red Bull 0,25 L.

Gasteiner Mineralwasser 0,33 L

Heilsgetranke
T See™
Verlangerter
Café Latte
Capuccino
Espresso

Heilse Schokolade mit Schlag
Lumumba/ Heilde Schokolade mit Rum
Friichtetee

Krautertee

Schwarzer Tee

Tee mit Rum

Glihwein

Jagatee



Bier

. ——eR
Stiegl Goldbrau vom Fass (A) 0,3 L
Stiegl Goldbrau vom Fass (A) 0,5 L
Stiegl Goldbrau Flasche (A) 0,5 L

Stiegl Zitronen Radler vom Fass(A) 0,3 L
Stiegl Zitronen Radler vom Fass (A) 0,5 L

Franziskaner Weildbier hell (A) 0,5 L
Franziskaner Weilsbier Dunkel(A) 0,5 L

Alkoholfreis Bier ( Flasche) (A) 0,5 L
Wein
=R

Spritzer Weils/ Rot 1/4 L (O)
Spritzer Weil$/Rot Siils 1/4 L (O)
Aperol Spritzer (O)

Hugo (O)

Griner Veltliner 1/8 L  (O)

Blauer Zweigelt 1/8 L  (O)



Spirituosen
S

Bacardi Cola

Whiskey Bull
Whiskey Cola
Whiskey on the Rocks
Vodka Bull

Fligerl

Flying Hirsch
Jagermeister

Averna

Schnapse
IS -

Selbstgebrannter Obstler 2cl
Selbstgebrannter Vogelbeer 2cl
Selbstgemachter Zirbenschnaps 2cl
Williams Birne ohne Frucht 2cl
Williams Birne mit Frucht 2cl
Marillenschnaps ohne Frucht 2cl

Marillenschnaps mit Frucht 2cl



Osterreichische Flaschenweine
et

Welschriesling Herrnberg 0,751
2015 (O)
Bio Weingut Hofer

Griiner Veltliner vom Vogelsang 0,751
2015 (O)
Weinviertel DAC , Bio Weingut Hofer

Weilsburgunder 0,75 |
2015 (O)
Bio Weingut Hofer

Sauvignon Blanc Classique 0,751
2015 (O)

Weingut Walter Skoff

Sankt Laurent 0,75 1
2013 (O)
Weingut Peter Dolle

Siglos 0,75 ]
2014 (O)
Weingut Johann Heinrich

Prosecco
. -
Prosecco Ca Vive (O) 0,75 1
Weingut Masottina , Italien
Biosecco (O) 0,75 1

Bio Weingut Hofer, Osterreich



W K| O

WIRTSCHAFTSKAMMER BURGENLAND
TOURISMUS « FREIZEITWIRTSCHAFT

e 14 Allergene

GLUTENHALTIGE KREBSTIERE “IER VON GEFLUGEL UND FISCH UND DARAUS ERDNUSSE
GETREIDE UND UND DARAUS DARAUS GEWONNENE GEWONNENE UND DARAUS
DARAUS GEWONNENE GEWONNENE “RZEUGNISSE ERZEUGNISSE (AUSSER GEWONNENE
ERZEUGNISSE ERZEUGNISSE s FISCHGELATINE] FRZEUGNISSE

z.B. Elerteigwaren, panierte Speisen,
Mayonnaise, Palatschinken, Kuchen,
Geback, Brot, Nudeln, Croutons,
Faschierter Braten, Burger,
Feinkostsalate, Pasteten, Quiches,
Sofien, Dressings, Desserts

llllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllll

lllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllll

z.B. Brot und Geback, Kuchen,
Teigwaren, Suppen, Solien,
Paniermehl, Semmelbrosel,

Wurstwaren, Backerbsen,
Frischkornbreie, Desserts, Schokolade

iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii

llllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllll

z.B. Feinkostsalate, Suppen, Sofien;
Paella, Bouilllabaisse, Sashimi, Surimi

iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii

llllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllll

z.B. Kracker, Sofien, Suppen,
Wirzpasteten, Wirste, Surimi,
Sardellenwurst, Brotaufstriche,

Feinkostsalate, Pasteten, Vitello tonnato

llllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllll

llllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllll

z.B. Margarine, Brot, Kuchen, Geback,
Schokocreme, Brotaufstriche,
Cerealien, MUsli, Frihstlcksflocken,
Schokolade, Feinkostsalate, Marinaden,
Satesaulle, Eis, aromatisierter Kaffee,
Likor, [Pommes Frites]

llllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllll

SOJABOHNEN UND MILCH VON SAUGETIEREN SCHALENFRUCHTE UND SELLERIE SENF UND DARAUS
DARAUS GEWONNENE UND MILCHERZEUGNISSE DARAUS GEWONNENE UND DARAUS GEWONNENE
ERZEUGNISSE [INKLUSIVE LAKTOSE ERZEUGNISSE GEWONNENE ERZEUGNISSE
.................................................................................................................................................................. FR/ZEUGNISSE

iNfrostils

z.B. Brot, Kuchen, Geback,

Feinkostsalate, Margarine,
Schokocreme, Brotaufstriche, Musly,
Schokolade, Kekse, Kaugummi, Sofien,
Dressings, Marinaden, Mayonnaise,
Eis, Sportlernahrung, Diatdrinks,
Kaffeewell3er

z.B. Brot, Kuchen, Geback, Brih-,

Koch-, Roh,Bratwurst, Feinkostsalate,
Margarine, Nussnougatcreme, Musli,

Schokolade, Karamell, Auflaufe, Gratin,

Kartoffelpurree, Kroketten, Pommes

Frites, Chips, Suppen, Sol3en, Dressing,

Marinaden, Desserts, Kakao, Wein

z.B. Brot, Kuchen, Geback, Bruhwurste
[Pistazien), Rohwiirste [Walnisse),
Pasteten, Feinkostsalate (Waldorf),

Joghurt, Kase, Nuss-/ Nougatcreme,
Aufstriche, Musli, Schokolade,
Marzipan, MUsliriegel, Kekse,

Dressings, Curry, Pesto, Desserts,

iiiiiiii

Fleischzubereitungen, Krauterkase,
Fertiggerichte, Feinkostsalate,

z.B. Fleischerzeugnisse, Feinkostsalate,
Suppen, Sofien, Dressing, Mayonnaise,
Ketchup, eingelegtes Gemuse und
Gewurzmischungen, Kase, Essiggurken

llllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllll

iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii

z.B. Suppengrun, Gewurzbrot,

Wurst, Fleischerzeugnisse,

Bruhe, Suppen, Eintopf, Marinaden,

GewUlrzmischungen, Curry,
salzige Snacks (Chips)

llllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllll

Likor, aromatisierter Kaffee

------------------------------------------------------

iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii

SESAMSAMEN UND SCHWEFELDIOXID UND LUPINEN UND WEICHTIERE WIE
DARAUS GEWONNENE SULFITE DARAUS GEWONNENE SCHNECKEN, MUSCHELN,
RZEUGNISSE YT s—y “RZEUGNISSE TINTENFISCHE UND
...................................................... 4rily IS TRILGLIGEL, Mol B, JARAUS GEWONNENE

z.B. Brot, Knackebrot, Geback (st} und
salzig), Misli, vegetarische Gerichte,
Falafel, Salate, Humus, Feinkostsalate,
Marinaden, Desserts

Fleischerzeugnisse, Feinkostsalate,

Suppen, Soflen, Sauerkraut, Fruchtsaft,

Chips und andere
getrocknete Kartoffelerzeugnisse,

z.B. Brot, Geback, Pizza,
Nudeln, Snacks, fettreduzierte
Fleischerzeugnisse, Fleischersatz/

-RZEUGNISSE

z.B. Wurzpasten, Paella, Suppen,

vegetarische Produkte, glutenfrele
Produkte, Desserts, milchfreier
Elerersatz, Kaffeeersatz,
Flussiggewurze

------------------------------------------------------

gesalzener Trockenfisch

------------------------------------------------------

Sofien, Marinaden, Feinkostsalate

iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii

iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii

Beachten Sie auch die Inhaltsangaben auf den Etiketten der Produkte welche Sie verarbeiten!

Gastronomen und Hoteliers mussen ithre Kunden kunftig daruber informieren; welche Speisen bel thnen Alle
Dies Ist gesetzlich vorgesc**rieben [EU-Lebensmittelinformationsverordnun
Die Information kann schriftlich [in der Speisekarte) oder mindlich erfolgen und gilt

g|en oder Unvertraglichkeiten auslosen konnen.
1169/2011).
fur diese 14 Allergene.

» www.wko.at/bgld/tourismus

- Wachsen mic

DIESES PROJEKT WIRD VOM EUROPAISCHEN
FONDS FUR REGIONALE ENTWICKLUNG, VON
BUND UND LAND BURGENLAND KOFNANZIERT.

Nniwiw

Bundesministerium flr
Wissenschaft, Forschung und Wirtschaft

@burﬁenland

» www.allergeninfo.at
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